
 

 

 

 
APOLLONIS 
MICHEL LORIOT 
FESTIGNY / FRANCIA 

 

VITIGNO 
100% Pinot meunier 
 
 
REGIONE 
Vallée de la Marne, 
Festigny  
 
 
SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Cordone Speronato 

MONODIE MEUNIER 
 VIELLES VIGNES  

BLANC DE NOIRS 

NOTE DEGUSTATIVE 
Dorato; perlage fine e persistente. Al naso è piacevolmente 
intenso e si esprime con note di frutta gialla, caramelle alla 
violetta e un cenno floreale. Al palato è cremoso, fresco e 
di bella armonia. 

 

TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 
10/12 °C 
 

 
DOSAGGIO 
5 g 
 
GRADO ALCOLICO 
12% 
 
AFFINAMENTO  
Fino a 8/9 anni in bottiglia 
 

ABBINAMENTI 
Ottimo con le insalate di rucola e parmigiano, è ideale 
per accompagnare l'aragosta. 


